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o
EL DIA DE
LUCIA FREITAS
EMPIEZA EN EL
MERCADO DE
SANTIAGO DE
COMPOSTELA.




MARTINA PRIETO PARIENTE

Martina se

hizo cargo de

la direccion

técnica de las

bodegas de en

2017. Ignacio Prieto
Pariente se
incorpor¢ al
area comercial
de las bodegas
en2012.




" Martina cele-
bra el 25 ani-
- versario con
- “.una edicion de*
% 500 hotellas
= fermentadas
en barrica.,
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MARTINA PRIETO PARIENTE

Martinay su
hermano Igna-
cio recorren

los vifiedos de
La Seca, en

la actualidad
cuentan con 91
hay elaboran1
millén de bote-
llas al afio.
Martina se
declara partida-
ria de la minima
intervencion en
bodega aunque
explica que es
necesaria para
obtener vinos

longevos.

3.

La bodega cuen-
ta con distintas
formas de ela-
boracién, entre
ellas, tinas de
hormigén.
Combinan los
avances tec-
nolégicos con
las barricas de
madera tradi-
cionales.

Martina Prieto Pariente (Valladolid,
1986) directora técnica desde 2017, nos
recibe en su moderna bodega, situada

en La Seca, conocida como milla de
oro de la DO Rueda. Una mujer joven,
preparada, con las ideas muy claras
que, junto a su hermano Ignacio como
comercial y financiero, pretende man-
tener y ensalzar el legado de su madre
Victoria Pariente, una revolucionaria
en toda regla, conocida hoy como Gran
Dama del Vino. Fundé la bodega en
1998 cuando era muy joven teniendo al
lado a su progenitor, quien se dedicaba
al vino desde los afios 60 para surtir

su Bar Espafia (Rueda) y el consumo
familiar.

La filosofia de esta nueva casa trans-
formé la forma de elaborar en la zona
porque confiaron en la nobleza de la
uva verdejo para buscar calidad y lon-
gevidad. Su nuevo vino José Pariente
25 Afos Fermentado en Barrica (500
botellas), sali6 al mercado como una
celebracién de las Bodas de Plata de la
bodega y, ademads de su excelsa calidad,
ha demostrado que la verdejo puede
envejecer maravillosamente. Identidad
y excelencia a partes iguales en un reto
de mejora y evolucion constante.
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¢Haber crecido entre vifiedos marcé tu
vocacién enolégica?

Sobre los 16 afios comencé a acompafiar
ami madre en sus viajes como traduc-
tora y decidi entonces hacer ingeniero
agrénomo como base, me encantdy
cursé el Grado de Enologia y cursos de
formacién continua en la Universidad
de Burdeos. Actualmente sigo forman-
dome porque estoy con el diploma del
Wine&Spirit Education Trust.

Tu madre, Victoria Pariente, ése ha reti-
rado ya del todo?

Sigue estando en la sombra, pero en
momentos clave, como el ensamblaje de
la aflada por ejemplo, me gusta contar
con ella. La formacién académica te da
una base, pero la experiencia es la que
te dala conflanza y tenerlaa ella es un
privilegio.

Esa filosofia de calidad que os leg6 sigue
presente, aunque la evolucién ha sido
una caracteristica también ya vuestra.
No sélo hemos intentado seguirla sino
ensalzarla cada vez mas, especialmente
buscando esa longevidad de la variedad
verdejo que antes solo se trabajaba en
la inmediatez. También queremos des-
tacar la heterogeneidad de la varietal,
no solo en suelos, sino en las formas de
elaboracidn: sobre lias, tinas de madera,
tinas de hormigén sin revestir de resina,
inoxidable... incluso en huevo para el
cuvée. Siempre yendo mas alla.

Los hijos habéis inaugurado la Bodega
Prieto Pariente para tintos.

Desde que trabajo en la bodega tenia
la inquietud de elaborar vino tinto. En
2012 mi hermano Ignacio se incorpora
al negocio familiar después de trabajar
en grandes multinacionales, lo que se
noté muchisimo. Nos planteamos el
estilo de vino que queriamos hacery
encauzamos su perfil, buscdbamos una
elegancia sutil. Castilla y Leén es enor-
me y nos dedicamos a recorrerla entera



y a hacer pruebas, finalmente nos que-
damos dentro de Valladolid obviando
denominaciones y origen, en Mucientes
y Pedrosa del Rey. Inauguramos la bo-
dega en 2013 y etiquetamos como Vino
dela Tierra de Castillay Ledn.

José Pariente, Bodega del Afio segtin los
lectores de la Guia Vinos Gourmets.

Es todo un orgullo y maxime que hayan
sido sus lectores, los consumidores
reales. Desde aqui le doy las gracias al
Grupo Gourmets que lo ha hecho po-
sible gracias a este sistema de votacion.
La calidad constante y la fidelidad del
consumidor ha caracterizado nues-

tra marca. Nunca hemos tratado de
esconder defectos basdndonos en el

‘efecto aflada’, la climatologia marca
hasta cierto punto, por eso un afio malo
solo debe servir para mejorar, no para
escudarse en él.

¢A qué atribuyes que la verdejo tenga
actualmente esa mala fama?

Cualquier cosa que triunfa tiene
tendencia a crecer descontroladamen-
te, atrae a gente que quiere tener un
enriquecimiento rapido, y el mundo del
vino exige mucho tiempo. En el boom,
previo ala crisis financiera del 2008, no
se hicieron, en muchos casos, las cosas
bien y ahora arreglarlo costara mucho.
Aqui ha habido exceso de plantacién de
vifiedo muy rapido y han puesto el foco
en Rueda, cosa que pasa en otras zonas
muy famosas como Burdeos, donde
tampoco todo es maravilloso.

¢Coémo definirias el perfil de vuestros
vinos blancos José Pariente?

La verdejo es nuestra base, excepto un
2% de sauvignon blanc. Sobre eso, hace-
mos vinos nitidos, que no tienen nada
que esconder, partiendo de un vifiedo
100% sano, que también es ecologico.
Buscamos complejidad, aunque sobre
todo los de guarda, puedan parecer
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Martina sigue
consultando
detalles im-
portantes con
su madre pues
asegura que
contar con su
experiencia es

un privilegio.

MARTINA PRIETO PARIENTE

austeros, porque estan enfocados a

una media-larga crianza, luego se van
abriendo poco a poco en la copa. No
queremos vinos inmediatos ni florituras
decorativas innecesarias.

Se dice mucho que el vino se hace en el
vifiedo. ¢Dénde queda la bodega?
Somos partidarios de la minima
intervencion en bodega, pero investi-
gamos continuamente. Trabajamos con
fermentaciones en barrica espontaneas,
con levaduras naturales de la vifia... La
intervencion es minima, pero necesa-
ria si queremos tener vinos longevos.
Hay que controlar exhaustivamente

el frio, también el oxigeno para evitar
oxidacion prematura... Las practicas en
bodega son importantisimas.

iCrees que esta habiendo un rechazo a
los avances tecnolégicos?

No quiero blanco o negro, porque en el
mundo no hay nada tan simple. El tema
de excluir por excluir es demasiado
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obvio y simplista. En un mismo sitio,
hay vinos buenos o malos y es indiscuti-
ble que ha habido avances técnicos muy
positivos que han permitido elaborar
vinos mucho mds francos y sin defectos
practicamente.

Os acaban de dar la Certificacion Wine-
ries For Climate Protection.

Todos nuestros vinos de guarda son ya
ecolégicos y el joven saldra ya en 2025,
pero hay que tomarselo en serio en
todos los aspectos. Hablar de viticul-
tura ecoldgica es muy bonito, pero solo
es interesante si es 360, desde el gasto
de agua —no por el riego en si sino por
lalimpieza—, ala energfa, consumo de
cajas, gramajes del carton, los pesos...
Todo eso ya lo hemos hecho nosotros
para hacer nuestra bodega cada vez mas
sostenible.

¢Coémo esta el sector?

En un momento positivo porque esta
habiendo un ligero cambio de tenden-
cia en cuanto a la calidad. Tenemos
ahora grandisimos vinos en Espafia y se
estd revalorizando internacionalmente,
poco a poco. Se trabaja el terrufio, las
parcelas, vinos de guarda, de culto...
Nunca serd el gran porcentaje del con-
SUmMo, pero creo que es muy importante
y se sigue trabajando sobre ello.

ZAlgun proyecto a la vista en vuestras
bodegas?

Tenemos un plan muy bonito con el
estudio de Moneo para reestructurar
todo el entorno de la bodega de Rueda
en paisajismo y biodiversidad, con
especies autdctonas como el pino cas-
tellano y, mas tarde, fauna. Es nuestra
filosofia de sostenibilidad 360°. @



